
Menù Pizza Magana
NURMAL SPECIAL

ANTIPASTI

SUPPLEMENTI

MICHETA              € 7,50
(Pomodoro san Marzano DOP, fiordilatte, basilico, olio 
EVO)     1,3             

PAISAN              € 10,50
(Pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte, verdure di sta-
gione, basilico, olio EVO)     1,3

MURUSA             € 11,00
(Pomodoro san Marzano DOP, burrata di bufala, crema al 
basilico, basilico)    1,3

MUROM          € 11,50
(Pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte, salame pic-
cante, nduja calabrese, polvere di olive, basilico, olio 
EVO)      1,3

VEGNI A UNTRA         € 12,00
(Fiordilatte, melanzana fritta, pomodorino confit, scaglie 
di ricotta affumicata, basilico)    1,3

QUATAR STAGION              € 12,50
(Pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte, prosciutto cot-
to alla brace, carciofini, funghi, polvere di olive, basilico)      
1,3,5

BESASC             € 12,50
(Pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte, guanciale am-
atriciano, pecorino romano in scaglie, olio al rosmarino)      
1,3

TRATUR              € 12,50
(Pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte, prosciutto cot-
to alla brace, salame piccante, zucchine e ricotta affumi-
cata)     1,3

SPREGASCC             € 13,00
(Pomodoro San Marzano DOP, crema di aglio nero, ac-
ciughe del Mar Cantabrico, polvere di olive, basilico)      
1,3,4,5

MALTRAINSEMM           € 13,00
(Fiordilatte, pasta di salame piccante nostrana, friarielli 
AOP, tarallo pugliese sbriciolato)      1,3,5

Se soffri di allergie o intolleranze alimentari segnalalo al nostro personale che saprà metterti in condizione di evitare i generi che con-
tengono prodotti ai quali sei allergico e/o intollerante, tramite la tabella di riferimento

ALLERGENI: 1 GLUTINE - 2 FRUTTA A GUSCIO - 3 LATTOSIO - 4 PESCE - 5 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

PACIAROTT          € 13,50
(Fiordilatte, mortadella di Bologna, stracciatella di bufa-
la, granella di pistacchio)     1,2,3 

CADREGA            € 14,00
(Fiordilatte, speck Alto Adige IGP, radicchio marinato al 
balsamico e ricotta affumicata)      1,3

DACH ADREE              € 14,50
(Base focaccia, prosciutto crudo di parma, stracciatella di 
bufala, pomodorini confit, crema al basilico, granella di 
nocciola)    1,2,3

SCIGHERA           € 15,00
(fiordilatte, lardo di Patanegra, cipolla caramellata, vinai-
grette al miele, granella di noci)      1,2,3,5

BIRLON                   € 16,00
(Base focaccia, bresaola di Black Angus, burrata al tartu-
fo, pomodorino confit, tarallo sbriciolato)          1,3,5

MBRIAGUNA               € 16,00
(fiordilatte, gorgonzola piccante, cipolla rossa stufata al 
vino, chutney di pera, pera croccante, crumble di noci 
tostate)      1,2,3

• Bruschettona con il nostro pane, pomodor-
ini, acciughe del Mar Cantabrico e basilico                      
€ 7,00

• Focaccia a padellino della casa con pancetta 
nostrana, stracciatella di bufala, pepe nero e 
crumble di noci tostate     
€ 10,00

• Tagliere dei nostri salumi e formaggi servito 
con confettura della casa, giardiniera di verdure 
e focaccia all’origano                              
€ 25,00

• Mozzarella bufala    € 3,00

• Salumi, affettati, formaggi  € 2,50

• Verdure     € 1,00



... NUOVE STRADE SI APRONO ... ... NUOVE STRADE SI APRONO ... 

Dopo 25 anni di menù tradizionali abbiamo intrapreso qùesta nùova strada!Dopo 25 anni di menù tradizionali abbiamo intrapreso qùesta nùova strada!

Una strada antica e conosciùta in tùtto il mondo, che vogliamo percorrere insieme a voi, impiegando tùtte le Una strada antica e conosciùta in tùtto il mondo, che vogliamo percorrere insieme a voi, impiegando tùtte le 

materie prime che la nostra azienda agricola mette a disposizione, insieme a qùelle di altre realta agricole materie prime che la nostra azienda agricola mette a disposizione, insieme a qùelle di altre realta agricole 

del territorio.del territorio.

Per le farine, macinate a pietra, ùtilizziamo i nostri raccolti e altri grani e cereali antichi, integrali.Per le farine, macinate a pietra, ùtilizziamo i nostri raccolti e altri grani e cereali antichi, integrali.

Agli impasti cosi preparati, con lievito madre, faremo fare ùn riposino che non dùrera meno di 48/72 ore.Agli impasti cosi preparati, con lievito madre, faremo fare ùn riposino che non dùrera meno di 48/72 ore.

Le verdùre dellLe verdùre dell’’orto, i nostri salùmi, le materie prime eccellenti arricchiranno le nostre pizze rùrali.orto, i nostri salùmi, le materie prime eccellenti arricchiranno le nostre pizze rùrali.

Come sempre ci metteremo il cùore.Come sempre ci metteremo il cùore.

info e prenotazioni 331 3856923 
agriturismo@cascinamagana.it - www.cascinamagana.it




